Kryniczno , dnia 05 lipca 2019r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

Szkota Podstawowa w Krynicznie zaprasza do zlozenia oferty dotyczacej zaméwienia o wartosci
szacunkowej nieprzekraczajacej rownowartosci kwoty 30.000 euro na dostawe oraz montaz
sprzetu gastronomicznego do kuchni szkolne;.

I ZAMAWIAJACY

Gmina Wisznia Mata

Ul. Wroclawska 9, 55-114 ; Wisznia Mala

NIP 915-16-03-764

Odbiorca

Szkota Podstawowa w Krynicznie im. Swietej Jadwigi Slaskiej
ul. Szkolna 6, 55-114; Wisznia Mata

Osoby upowaznione do porozumiewania sie z Wykonawcami:
- Ireneusz Osenkowski — Dyrektor Szkoty Podstawowej w Krynicznie
- Katarzyna Mazur — kierownik stotéwki w Szkole Podstawowej w Krynicznie tel. 693-670-095

I1. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa do kuchni szkolnej Szkolty Podstawowej w Krynicznie
w tym montaz i szkolenie:
1. Kuchni gazowej 4-palnikowej z konwekcyjnym piekarnikiem elektrycznym, ktéra musi

spetnia¢ nastepujgce parametry:

wymiary w mm: 800x700x(H)900
wysoko$¢ w mm: 900

szeroko$¢ w mm: 800

moc (W): piekarnik 3 kW

glebokos¢ mm: 700

moc gornych palnikéw (kW): 19

palniki: 2 x 3,5 kW + 2 x 6 kW

dla garnkéw o $srednicy 120-300 mm
zeliwne ruszty

termopara

PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1:
elektryczny 3 kW/230 V

komora ze stali nierdzewnej: 640x370x(H)350 mm
gwarancja minimum 24 miesigce
montaz/szkolenie



2. Taboret gazowy podwajny, ktéry musi spetniaé nastepujgce parametry:

moc gazowa : 18 kW

zasilanie : gaz

wysokos$¢ - H : 380 mm

szerokos$¢ - W : 1140 mm

glebokose¢ - D : 605 mm

konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
wyposazony w palnik 9 kW (dwukoronowy)
zabezpieczenie przeciw wyplywowe

redukcja mocy palnikdéw do 1/3 (ptomien oszczgdnosciowy)
przystosowany do duzych garnkéw od 50 do 1001
gwarancja minimum 24 miesigce
montaz/szkolenie

3. Zmywarko-wyparzarka kapturowa z dozownikiem detergentu i pompg spustows, ktéra
musi spetniac nastepujace parametry:

dhugosé: 720 mm
szerokos$c: 735 mm
wysokos$é: 1445-1880 mm
moc catkowita: 6.55 kW
napigcie: 400V
materiat: stal nierdzewna
zasilanie: elektryczne

wymiary kosza: 500x500 mm

czas cyklu: 90 s

maksymalna wysokos$¢ mytego szkta: 355 mm
maksymalna wysokos$¢ mytych talerzy: 410 mm
mozliwo$¢ mycia pojemnikow i tac GN 1/1
zuzycie wody na 1 cykl mycia: 2,8 1

pompa: 0,55 kW

temperatura wyparzania nie nizsza niz 85 stopni C
gwarancja minimum 24 miesigce
montaz/szkolenie

4. Kotleciarka elektryczna, ktdra musi spetniaé nastepujgce parametry:

dlugos¢ w mm: 465
szeroko$¢ w mm: 220
wysokos¢ w mm: 430

moc (W): 350
napigcie (V): 230

maksymalna wielkos$¢ porcji migsa: szerokos¢ 160 mm x grubos¢ 30 mm
wydajnos¢ do 800 kotletow na godzing

obudowa ze stali nierdzewne;j

w zestawie przystawka do zmigkczania migsa wotowego i wieprzowego
predkosc¢ zespotow nozy zmigkcezajacych 75 obr./min

gwarancja minimum 24 miesigce

montaz/szkolenie



5. Przystawka do kotleciarki ( do miesa drobiowego), ktéra musi spetnia¢ nastepujgce parame-
try:

wymiary w mm: 235 x 130 x (H)120
obudowa ze stali nierdzewne;j

2 watki ugniatajace z polipropylenu
dtugos¢ watka 180 mm

gwarancja minimum 24 miesigce
montaz/szkolenie

6. Mikser reczny ,Profi Line”, ktéry musi spetniac¢ nastepujgce parametry:

dtlugos¢ w mm: 350

$rednica w mm: 100

moc (W): 400

napigcie (V): 230

rami¢ oraz ostrze wykonane ze stali nierdzewne;j,
elektroniczny panel sterowania (9 predkosci),
dhugos$¢ ramienia: 500 mm,

odpowiedni do naczyn o pojemnos$ci do 100 litrow,
predkosé: 2000 — 9000 obr./min.

gwarancja minimum 24 miesigce

szkolenie

7. Regat magazynowy ze stali nierdzewnej, ktéry musi spetniaé nastepujgce parametry:

wysokos¢ w mm: 1800

Glgbokos¢ w mm: 400

Szerokos¢ w mm: 1000

ilo§¢ potek: 5

rodzaj potek: petne

mozliwa regulacja potozenia potek,
maksymalne obcigzenie na potke 70 kg/m2

8. Garnki z pokrywkami, ktére muszg spetnia¢ nastepujgce parametry:

a). 1 sztuka o pojemnosci : 24 1
$rednica w mm: 360
wysoko$¢ w mm: 240
garnek wykonany ze stali nierdzewne;j
konstrukcja dna typu ,,sandwich
grubo$¢ Scianki 0,8 mm
pokrywka ze stali nierdzewne;j

b). 1 sztuka o pojemnoscci : 33,51
$rednica w mm: 400
wysoko$¢ w mm: 260
garnek wykonany ze stali nierdzewne;j



konstrukcja dna typu ,,sandwich”
grubo$¢ $cianki 0,8 mm
pokrywka ze stali nierdzewne;j

9. Patelnie do nale$nikdw (2 sztuki), ktdre muszg spetniaé nastepujace parametry:

$rednica w mm: 320

wysoko$¢ w mm: 30

patelnie z twardego odlewu aluminium

z mozliwoscia uzywania w piecach (do +250°C)
uchwyty ze stali nierdzewnej

z powloka Whitford® Xylan zapobiegajaca przywieraniu

10. Deski HACCP ze stojakiem (7 sztuk desek w tym: 1 biata do nabiatu, 1 czerwona do surowego
miesa, 1 niebieska do ryb, 1 zielona do warzyw, 1 brgzowa do miesa gotowanego, 1 zé6tta do
drobiu surowego, 1 fioletowa dla alergikéw +1 sztuka stojak na deski), ktére muszg spetniac
nastepujgce parametry:

Deski:
wysoko$¢ w mm: 12,7
dlugos¢ w mm: 450

szerokos¢ w mm: 300

wykonana z polietylenu HDPE 500
zgodna z normami HACCP
dwustronna gtadka

Stojak na deski:

wysoko$¢ w mm: 205

dlugos¢ wmm: 303

szeroko$¢ w mm: 211
chromowany

11. Talerze z linii , Toledo” (150 sztuk gtebokich + 150 sztuk ptytkich), ktére muszg spetnia¢ na-
stepujagce parametry:

a). talerz plytki o Srednicy w mm: 200
b). talerz glgboki o Srednicy w mm: 240
i pojemnosci 0,6 litra

12. Kubki z linii ,Toledo” ( 100sztuk), ktdre muszg spetnia¢ nastepujace parametry:

kubek o $rednicy w mm: 74 i pojemnosci 0,25 litra

Czas realizacji: 15 dni roboczych od dnia ztozenia zaméwienia.



III. MIEJSCE DOSTAWY
Szkota Podstawowa w Krynicznie
UL Szkolna 6; 55-114; Wisznia Mata

Dostawa obejmuje wniesienie, zamontowanie przedmiotéw zamoéwienia we wskazanym
pomieszczeniu i szkolenie pracownikow.

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferta musi by¢ zlozona na formularzu ofertowym stanowigcym zalgcznik nr 1 do niniejszego
zapytania.

V. KRYTERIA WYBORU

Kryterium wyboru bedzie catkowita taczna cena brutto wskazana w ofercie.

VI. MIEJSCE SKEADANIA OFERT

Oferty mozna sktada¢ osobiscie, poczta elektroniczng w postaci pdf: kryniczno@gmail.com, poczta
tradycyjng lub przesytka kurierska na adres: Szkota Podstawowa w Krynicznie, ul. Szkolna 6,
55-114; Wisznia Mala.

Oferty mozna sktadaé do 19 lipca 2019 r. do godziny 12:00



Zalacznik nr 1
Miejscowos¢, dnia

OFERTA

Odpowiedz na zapytanie ofertowe, ktérego przedmiotem jest dostawa sprzetu gastronomicznego
do kuchni szkolnej Szkoty Podstawowej w Krynicznie, w tym montaz i szkolenie.

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe przedstawiamy nasza propozycje cenowa na dostawe sprzetu
gastronomicznego do kuchni szkolnej Szkoty Podstawowej w Krynicznie, w tym montaz i
szkolenie.

Rodzaj asortymentu Cena jednostkowa brutto

1. Kuchnia gazowa 4-palnikowej z konwekcyjnym piekarnikiem elek- Cena brutto
trycznym
2. Taboret gazowy podwdjny
T oot
Cena brutto
3. Zmywarko-wyparzarka kapturowa z dozownikiem detergentu i pompa
L e
spustowa Cena brutto
4. Kotleciarka elektryczna
T oot
Cena brutto

5. Przystawka do kotleciarki ( do miesa drobiowego)

6. Mikser reczny ,Profi Line”

7. Regat magazynowy ze stali nierdzewnej

8. Garnki z pokrywkami (2 sztuki)

9. Patelnie do nalesnikéw (2 sztuki)

Cena brutto




10. Deski HACCP ze stojakiem (7 sztuk desek w tym: 1 biata do nabiatu, 1
czerwona do surowego miesa, 1 niebieska do ryb, 1 zielona do warzyw,
1 bragzowa do miesa gotowanego, 1 z6tta do drobiu surowego, 1 fioleto-
wa dla alergikow +1 sztuka stojak na deski)

Cena brutto

11. Talerze z linii ,, Toledo” ” (150 sztuk gtebokich + 150 sztuk ptytkich)

12. Kubki z linii ,Toledo” ( 100sztuk)

Cena brutto

Oferent odpowiada za:

Dostarczenie sprzetu gastronomicznego do kuchni szkolnej Szkoty Podstawowej w Krynicznie.

Ul. Szkolna 6, 55-114 Wisznia Mata.
1. Wnhniesienie do wskazanego pomieszczenia.

podpis osoby reprezentujacej oferenta i pieczed firmy

Dane kontaktowe oferenta:

Imie i nazwisko osoby do kontaktdw: ...............cooiii




